I.P.S.E.O.A.S.C.  « G. De Carolis »
Spoleto

Disciplina: Lingua e Civiltà FRANCESE
Classe: 4 Enogastronomia
Libro di testo: Côté Cuisine - Côté Salle, Minerva scuola

	Contenuti
Modulo Grammaire
Ripasso degli argomenti grammaticali e delle principali funzioni comunicative trattate nei precedenti anni di studio ed integrazione con i seguenti argomenti: futuro, condizionale, pronomi relativi variabili e invariabili, pronomi e aggettivi e indefiniti e pronomi dimostrativi.

Unité 7 – ENTRÉE EN MATIÈRE
Preparazione di antipasti
- Poser des questions sur...
... les pâtes et le riz
... la qualité des pommes de terre
... les fines herbes et les aromates
... les assaisonnements et les matières grasses
- Les entrées
- Aromates et fines herbes
- Les légumes
- Les sauces, les assaisonnements et les matières grasses
- Détailler une entrée
- Les cartes et les menus
- Les repas français

Unité 8 – VIANDE OU POISSON?
Ingredienti e preparazione di secondi
- S’informer et donner des renseignements sur la viande et le poisson
- Les viandes
- Poissons, coquillages et crustacés
- Conseiller
- Les poissons courants

Unité 9 – IDÉES DESSERT
Ingredienti e preparazione di dessert
- Identifier des objets et des ingrédients
- Décrire l’aspect, le poids et la forme d’un aliment
- Demander un avis, une permission
- Parler fromages
- Fruits et desserts
- Parler d’un fruit
- Les fromages français

Unité 10 – COIN PÂTISSERIE
Tecniche di pasticceria
- Expliquer les différentes étapes de la préparation en pâtisserie
- Donner des conseils et des astuces en matière de patisserie
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