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Circ. Nr. 311

Istituto Professionale di Stato Enogastronomia - Ospitalità Alberghiera - Servizi Commerciali
“Giancarlo De Carolis” SPOLETO

Spoleto, 8 febbraio 2021



Ai Docenti, agli Studenti delle classi III e IV, ai Genitori, al Personale ATA



Oggetto: Percorsi PCTO 2021



Attività in presenza (15h per modulo)
	classe
	corso
	Docente

	3AS
	Abbinamento enogastronomico e cocktail molecolare
	Crispoldi

	3BS
	Il Wedding Planner
	Testaguzza

	
	
	

	3AE
	Piccola pasticceria
	Passerini

	3BE
	Metodi di cottura: il roner
	Caroli

	3CE
	Arte bianca, panificazione e pasticceria
	Bizzaglia

	3DE
	Metodi di cottura: il roner
	Caroli

	
	
	

	3A AT
	Turismo termale e del benessere
	Antimiani

	
	
	

	3COMM
	Organizzazione di un evento culturale
	Fabiani

	
	
	

	
	
	

	4AS
	Flaire, Carving, Cocktail molecolare
	Diotallevi

	4BS
	Enologia e Cocktail molecolare
	Liccati

	4CS
	Flaire, Carving, Cocktail molecolare
	Diotallevi

	
	
	

	4AE
	Pasticceria e panificazione
	Chiocci

	4BE
	La cucina regionale e la pasticceria
	Staderini

	4CE
	Panificazione, cucina dietetica e gluten free
	Bianchini

	4DE
	Arte bianca, panificazione e gluten free
	Chiaraluce

	
	
	

	4A AT
	Turismo termale e del benessere
	Ricci

	4B AT
	Turismo termale e del benessere
	Antimiani 

	
	
	

	4COMM
	La Banca d’Italia
	Pompei





Ulteriori moduli previsti in modalità videoconferenza o da svolgere su piattaforme online
· Scrivere l’enogastronomia e il turismo (incontro con giornalista del settore) 5h*
· Fotografare e filmare il mondo dell’enogastronomia e del turismo (incontro con regista) 5h*
· Come si scrive il curriculum vitae europeo (Prof.ssa Selli, Prof. Poledrini) 5h*
· Manager in Imprese internazionali (v. corso online CocaCola 25h)
· L’approccio al mondo del lavoro (Prof. Poledrini e corso su piattaforma online WeCanJob (24h);
· Verso l’Erasmus (Prof.ssa Manfredini) 5*;
· Orientamento in uscita: i percorsi universitari e il mondo del lavoro (IV e V classi) (Prof.ssa Del Bello e Prof. Passerini) 5h*
· Il corso di laurea MICO (Made in Italy, Cibo, Ospitalità) (Prof.ssa Tagliavento) 5h*

*monte ore indicativo
I moduli progettati per le classi III e IV avranno complessivamente la durata di circa 100h.

Ulteriori percorsi PCTO possono essere previsti per le singole classi.

Le classi V svolgeranno attività di Orientamento (5h) e redazione dell’elaborato da presentare in vista dell’Esame di Stato (3h)




Il DIRIGENTE SCOLASTICO
F.to Prof.ssa Roberta Galassi
Firma autografa sostituita a mezzo stampa dall’art. 2, co. 3 del D. Lgs. 39/93
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